
このページで推奨されている茶器は、生茶葉の水分含有量が75％、乾燥茶の水分含有量が5％です。

地元のお茶の生産データによると、4kgのウェットティーリーフは1kgのドライティーを生産します。

 水分含有量（％） 総重量（kg）
オリジナル ≈75 ≈10
枯れた後 ≈70 ≈8.5
修正後 ≈60 ≈6.5

ローリング後 ≈60 ≈6.5
乾燥後 ≤5 ≤2.6

上記のデータは、当社の現地の茶生産データからのものであり、地域によって茶生産に偏差がある可能性があります。

   1.しおれ    

摘みたての茶葉は水分が多く、草の臭いが強いため、涼しく換気の良い部屋に置いて枯れる必要があります。枯れた後、茶葉の水分が減り、葉が柔らかくなり、草の臭いが消
えます。そして茶葉の香りが現れ、固定、ねじり、発酵などのその後の処理に役立ちます。緑茶の色、味、品質は、枯れないお茶よりも優れています。

5個のDL-TQJ-20茶枯れラックの竹製トレイを使用することをお勧めします。トレイあたりの容量は2.5kgです。10kgの茶葉には5個必要で、作業時間は約1〜
2時間です。

20個入りバンブーパレットティーナチュラルウィザーラックDL-TQJ-20

推奨される作業データ
臨時雇用者 室温

時間 1〜2時間
容量 トレイあたり2.5kg
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枯れた後の水分含有量は70％に下がり、茶葉の総重量は約8.5kgになります。

   2.修正    

固定のステップは、主にさまざまな未発酵または半発酵茶の製造に使用されます。新鮮な葉の酵素の活性は高温によって低下し、新鮮な葉の茶ポリフェノールは酸化発酵のた
めに停止され、草の臭いが除去され、茶葉の香りが刺激され、新鮮な葉が蒸発します。新鮮な葉は柔らかくなり、その後の圧延プロセスに役立ち、茶葉は簡単に損傷しません。

1セットのDL-6CSTCG-60B手焙煎茶固定ポットの使用をお勧めします。容量は1バッチあたり1.5kg、8.5kgの茶葉には1セットが必要で、作業時間は
約1時間です。

ステンレス鋼テーブルDL-6CSTCG-60Bが付いている電気暖房タイプ手焙煎鍋

推奨される作業データ
温度 250℃-320℃
時間 5〜7分

作業タイプ マニュアル
容量 バッチあたり1.5kg

枯れた後の水分含有量は60％に低下し、茶葉の総重量は約6.5kgになります。

   3.ローリング    

緑茶の場合、茶葉が異なれば、圧延時間と機能も異なります。緑茶は非発酵茶です。固定後、茶葉の内部で酸化発酵が停止しているため、緑茶を転がす最も重要な理由は成形
です。
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1セットのDL-6CRT-25茶圧延機の使用をお勧めします。1バッチあたりの容量は3.0kgです。6.5kgの茶葉には1セットが必要で、作業時間は約1時間です。

25cmバレル最小最安茶圧延機DL-6CRT-25

推奨される作業データ
回転速度 42rpm
時間 約10分
容量 バッチあたり3kg

圧延後の水分含有量は変化せず、水分含有量は60％、茶葉の総重量は約6.5kgです。

   4.乾燥    

緑茶の乾燥は、通常、茶葉の水分を蒸発させて、茶葉を引き締めて形を整え、よりコンパクトにし、緑茶の香りを高めるために緑の草の風味を染み出させます。

1セットのDL-6CHBL-70茶乾燥ドラムを使用することをお勧めします。1バッチあたりの容量は7.5kgです。6.5kgの茶葉には1セットが必要で、作業時間
は約1時間です。
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竹ドラム手動茶焼き乾燥機DL-6CHBL-70

推奨される作業データ
温度 85℃〜95℃

回転速度 0rpm
時間 40〜60分
容量 7.5kg /バッチ

乾燥工程後の水分含有量は5％未満、茶葉の総重量は約2.6kgになります。

   5.並べ替え    

お茶を作る過程で、集められたお茶のサイズ、形、年齢が異なるため、生産されるお茶の品質も異なります。そして、お茶は製造過程で壊れることがあります、私たちは異な
るグレードと異なるサイズを分類する必要があります。お茶が選ばれ、さまざまなグレードのお茶がさまざまな価格で販売されるため、お茶の生産の利益が最大になります。

通常、10kgの新鮮な葉を処理するために、葉は手で摘み取られ、お茶に茎や不純物があまりありません。お茶のスクリーニング機を使用する必要があるかどうかは、特定
のニーズによって異なります。ほとんどの場合、スクリーニング機は必要ありません。
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スモールタイプティーウィノワーソータースクリーナーマシンDL-6CFX-435QB

   6.パッキング    

地域や顧客ごとに、パッケージングに対するすべての人のさまざまなニーズを知ることはできません。さまざまなパッケージについては、次のリンクにアクセスして、お気に
入りのパッケージを選択できます。

   見積もりを取得する    

以下は、このページで推奨される要約モデルと必要な機器の数です。

名前 モデル 量
ティーウィザーラック DL-TQJ-20 2

茶固定機 DL-6CSTCG-60B 1
茶圧延機 DL-6CRT-25 1
お茶乾燥機 DL-6CHBL-70 1
茶選別機 DL-6CFX-435QB 1

このページで推奨されている機器の見積もりを入手するには、次の方法でお問い合わせください。

↑↑アイコンをクリックして見積もりを直接取得する↑↑

https://www.delijx.jp/product/small-type-tea-winnower-sorter-screener-machine-orthodox-black-green-tea-screener-sorter-winnower-machine.html
https://www.delijx.jp/product/small-type-tea-winnower-sorter-screener-machine-orthodox-black-green-tea-screener-sorter-winnower-machine.html
https://www.delijx.jp/product/bamboo-tea-wither-rack-white-tea-wither-process-rack-tea-withering-rack-dl-tqj-20-china-manufacturer-factory-supplier.html
https://www.delijx.jp/product/electric-heating-type-hand-roasting-pan-with-stainless-steel-table-dl-6cstcg-60b-green-tea-electric-heating-hand-roasting-pan-with-ss-table.html
https://www.delijx.jp/product/25cm-barrel-smallest-cheapest-tea-rolling-kneading-machine-dl-6crt-25-tea-leaf-kneader-kneading-machine-equipment-for-kneading-tea.html
https://www.delijx.jp/product/bamboo-drum-manual-tea-backing-drying-machine-dl-6chbl-70.html
https://www.delijx.jp/product/small-type-tea-winnower-sorter-screener-machine-orthodox-black-green-tea-screener-sorter-winnower-machine.html
https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : 10kg leaf 2.5kg green tea 1 hour
https://m.me/Shayehuangteamachinery


できます↓下部に連絡先情報を残すこともできます。通常10分程度でご連絡いたします↓↓


