
説明

1.ダブルポットQuhao製茶機は、5つの製茶プロセス（固定、圧延など）を統合しています。ダブルポットの同時運転により、効率が40%～60%向上します。

2.正確な温度制御と調整可能な速度の撹拌機能を備え、お茶の「カールと毛羽立ち」の形状を形成します。

3.水分含有量をコントロールする穏やかな乾燥が可能で、品質を確保するためにデジタル操作を採用しており、中小規模の製茶工場でのバッチ生産に適しています。

利点
1.製茶の核となる5つの工程（固定、揉み、帯整理、整形、予備乾燥）を1つに統合し、頻繁な製茶移送とカットロスを排除し、ダブルポット同時運転により効率を40％～
60％向上させます。

2.各ポットの独立した調整による正確な50〜120℃の温度制御とアークブレード撹拌が可能で、均一なお茶の加熱を保証し、エッジ焼けや定着不足を防ぎます。

3.円錐形の傾斜ポットと5〜15r/minの調整可能な速度が特徴で、毛羽が露出したタイトなスパイラルにお茶を効果的に成形します。高級カーリーティーの外観に最適
です。

4.後期段階では60〜80℃で穏やかに乾燥し、茶の水分を30%〜40%に均等に減らし、外部の乾燥や内部の湿気を生じることなく香りを保ちます。

5.デジタルパラメータの設定/保存と観察ウィンドウを介したリアルタイムモニタリングをサポートし、労働への依存を最小限に抑え、バッチ全体で安定した品質を保証しま
す。

6.従来の手動処理量を超える、ポットあたり10〜30kgの容量を提供し、中小規模の製茶工場のバッチ生産ニーズに適合します。

アプリケーション



ダブルポットQuhao茶加工機は主に「丸まった形状と露出した産毛」が特徴のお茶を加工します。パールティー、ドゥユンマオジャンカーリー、黄山毛峰（カーリー変種）
などの中高級カーリー緑茶に最適です。張平水仙（軽くカールしたもの）など、マイルドなカールを必要とするウーロン茶にも適応できます。ストレートストリップ、平らな
形状、または圧縮されたお茶には適していません。

仕様

ダブルポットパールティーロースター仕様リスト：

モデル DL-6CSG-60
次元 2000×900×1150mm

機械重量 360kg
電圧 380/50V/Hz

暖房能力 13キロワット
加熱タイプ 電熱線
スイングモーターパワー 0.75kW×2
ブロワーモーター出力 0.15kW×2
ポット数量 2
ポットの直径 600mm
2ポット容量 12～16kg

特別なニーズがある場合は、顧客のニーズに応じてカスタマイズできます。

写真







お問い合わせ

この製品にご興味がございましたら、価格を確認させていただきますので、お問い合わせください。

↑ ↑ アイコンをクリックすると最新の価格を直接入手できます ↑ ↑

https://www.delijx.jp/api.whatsapp.com/send/?phone=8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CSG-60.html
https://m.me/Shayehuangteamachinery

