
説明

の インテリジェント紅茶発酵機 温度、湿度、時間などを自動的かつ正確に制御し、最適で安定した環境条件を提供し、適度なアルコール設備の適用を完了して、過剰発酵ま
たは発酵不足の問題を回避し、若葉の色が赤くなるようにします。
お茶の発酵は伝統工芸に頼る時代から脱却し、お茶の品質の安定化、均一化、高度化が図られました。この機械は操作が簡単で、メンテナンスコストも低く抑えられます。家
庭茶園や大中小の茶園での使用に適しています。

分解図

① 給水タンク ⑤ 5。観察窓
② 観察窓 ⑥ ナドルフック
③ ハンドル ⑦ 発酵トレイ
④ シーラントストリップ ⑧ ホイール
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利点

1。この機械は紅茶の製造プロセスにおける発酵プロセスに適しています。
2、ボックス風の温度と湿度を正確に制御できるため、発酵プロセスの制御を自由に行うことができ、高級紅茶の生産をバッチでコピーできます。
3、高度な集積回路の使用と、効率的な噴霧ヘッドおよび電気加熱システムを組み合わせて、ボックスの内部温度と湿度を正確に制御します。
4。 特許取得済みの空気循環システムにより、各フロアの温度と湿度が均一になります。
5。内槽、水槽、材料板はステンレス製です。

アプリケーション

インテリジェント紅茶発酵機 黒茶、緑茶、ウーロン茶、白茶、濃い茶、ハーブティーの加工に適しています。上記のお茶の生産に必要な作業時間は次のとおりです。

お茶の種類 労働時間
紅茶 2～6時間

ダークティー 12～24時間
ハーブティー 2～6時間

上記のデータは参考値であり、具体的な処理時間は実際の状況に応じて決定されます。

仕様

インテリジェント紅茶発酵機 仕様リスト:

モデル DL-6CFJ-20
サイズ 770×700×1450mm
電圧 220/50V/Hz

暖房モード 電熱線
加熱力 3.3KW

加熱グループ 1グループ

ファン
モーター

パワー 60W
速度 2200rpm
電圧 220V

トレイサイズ 600×400×100mm
トレイ数量 5個
トレイ層 5
効率 40kg/バッチ

全ての仕様 自動紅茶発酵機.

モデル 6CFJ-20 6CFJ-60 6CFJ-80 6CFJ-120
トレイ数量 5個 16個 32個 32個

電圧 220V 220V 220V 380V
パワー 3kw 6kw 6kw 9kw
容量 40kg 150kg 250kg 350kg

特別なニーズがある場合は、顧客のニーズに応じてカスタマイズできます。
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詳細

統合されたマイコン制御システムにより、温度と湿度をインテリジェントに制御できます。

内槽・トレーはステンレス製なので清潔で衛生的です。



噴霧器付きの水タンクが上部に設置されており、噴霧された水のミストが茶発酵機の内部に自然に満たされ、発酵がより均一になります。
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お問い合わせ

この製品にご興味がございましたら、価格を確認させていただきますので、お問い合わせください。

↑ ↑ アイコンをクリックすると最新の価格を直接入手できます ↑ ↑

https://www.delijx.jp/api.whatsapp.com/send/?phone=8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CFJ-20.html
https://m.me/Shayehuangteamachinery


↓ ↓ 連絡先情報を下部に残すこともできます。通常10分程度でご連絡致します↓ ↓


