
   説明    

電気ベーキングケージの主な機能は、カーボンベーキングケージを交換して、お茶の乾燥をより正確で制御しやすくすることです。
以前は、お茶の乾燥と焙煎は主に炭を焼くことによって処理されていましたが、炭の焙煎の温度は制御できず、作られるお茶の品質は異なります。電化の進展により、現在、
電気式ベーキングケージが一般的に乾燥に使用されています。 
生産量が少ないため、この機械は小さな製茶工場、茶店、家庭に非常に適しています。また、他の種類の食品の乾燥にも使用でき、幅広い用途があります。
この機械は、乾燥ウーロン茶や白茶の焼き上げにも使用でき、香りを高めます。また、香水香にも使用できます。

   アドバンテージ    

1.インテリジェントな恒温システム制御。操作はシンプルで高速で、ベーキングはより正確でインテリジェントです。
2.伝統的な工芸品、手織り。ユニークな工芸品のデザイン、天然のモウソウチク織り、伝統的な工芸品と現代の技術を組み合わせています。
3.より厚い二ケイ化モリブデン加熱管、均一な加熱、汚染なし、安全性および保証。
3.ベースは安定しています。ベースは成形、低重心、安定性、品質、変形しにくく、丈夫で耐久性に優れています。

   応用    

茶焼きドラムマシンは、黒茶、緑茶、ウーロン茶、白茶、濃茶、ハーブティーの加工に適しています。上記のお茶の製造に必要な作業時間は次のとおりです。

 お茶の種類  労働時間
 紅茶  30〜60分
 緑茶  30〜60分
 白いお茶  30〜60分
 ウーロン茶  30〜60分
 ハーブティー  30〜60分

上記のデータは参考用であり、具体的な処理時間は実際の状況に応じて決定するものとします。

   仕様    

竹太鼓手動茶焼き機仕様書：

モデル DL-6CHBL-70
容量 ≤7500g

温度範囲 30〜150  ℃
電圧 160-230V
力 1800W

サイズ 72 * 72 * 62cm
ドラムサイズ 65 * 65 * 47cm

加熱プレートの直径 60cm
パッキングサイズ 74 * 74 * 64cm

重さ 20kg

特別なニーズがある場合は、お客様のニーズに合わせてカスタマイズできます。

 



モデル 容量 力 ドラム 
径 重さ

DL-6CHBL-20 00500g 400W 20cm 1.8 kg
DL-6CHBL-25 0001000g 400W 25cm 2.8 kg
DL-6CHBL-40 0002000g 900W 37cm 4.6 kg
DL-6CHBL-50 ≤2500g 1100W 50cm 8キロ
DL-6CHBL-60 0003000g 1200W 58cm 12キロ
DL-6CHBL-70 ≤7500g 1800W 65cm 20kg

竹太鼓茶焼き機のすべての仕様。

   写真    

   コンタクト    



この商品にご興味のある方は、お問い合わせください。

↑↑アイコンをクリックして、最新の価格を直接取得します↑↑

できます↓下部に連絡先情報を残すこともできます。通常10分程度でご連絡いたします↓↓

https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CHBL-70
https://m.me/Shayehuangteamachinery

