
   説明    

連続固定機を加熱ガスは、主に緑茶のバッチ生産、ウーロン茶、ハーブティー、イワン茶などのために使用されています
温度制御が可能で、生産効率が高く、人件費が安いというメリットがあります。
この種の固定機はガス加熱を使用し、3段の火の盛り合わせを使用して、各セクションの作動温度を調整することができます。お茶の固定は高温から低温の順で行われるため
です。そのため、この機械で作られたお茶はより均一で、緑色がより良く、香りがより十分です。
自動電磁弁設計、加熱は自動的に開始および停止し、温度が設定温度に達すると電磁弁は自動的に閉じ、機械は加熱を停止します。設定温度より低くなると電磁弁が開き、機
械が再加熱するため、燃料を節約できます。
高温多湿の排気ガスを機械から排出する水蒸気排出システムを搭載し、お茶の色を美しく見せ、品質の低下を防ぎます。

   アドバンテージ    

1.下部に3つのバルブがあり、停電時に手動で点火できるため、茶葉が無駄になりません。
2.ダブルイグニッションニードルと全自動イグニッションコイルにより、100％の点火が成功し、燃料の無駄がなくなります。
3.定燃焼火炎の燃焼ヘッドの設計を維持し、着火成功後に定燃焼火炎を確保し、定燃焼火炎から再点火し、点火針と点火コイルの圧力を下げ、耐用年数。
4.内筒は厚さ3.5mmの鋼板を採用し、高温での筒体の変形を防ぎ、エネルギーを蓄えることができ、熱損失が少なく、温度変化が少なく、省エネ性に優れています。

   申し込み    

加熱連続蒸し機は、黒/緑/ウーロン茶/白/濃い/ハーブティーの処理に適しています。上記のお茶の製造に必要な作業時間は次のとおりです。

 お茶の種類  労働時間
 緑茶  4〜6分

 ウーロン茶  4〜6分
 ハーブティー  4〜6分

上記のデータは参考用であり、具体的な処理時間は実際の状況に応じて決定するものとします。

   仕様    
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加熱連続蒸し機仕様リスト：

モデル DL-6CSTL-Q100
寸法 1420×6500×2810mm
電圧 380/50 V / Hz

ドラム内径 1000mm
ドラム内長 4800 mm

駆動モーター
力 4 KW

スピード 1400rpm
電圧 380 V

排気
モーター

力 370 W
スピード 1400
電圧 380 V
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ドラム速度 5〜37分
暖房タイプ ガス

効率 400 kg / h

すべてのガス加熱連続蒸し機の仕様。

モデル 6CSTL-Q80 6CSTL-Q100
ドラム径 80cm 100cm

ドラムの長さ 400cm 480cm
容量 200 kg / h 400 kg / h

特別なニーズがある場合は、お客様のニーズに合わせてカスタマイズできます。

   写真    
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   コンタクト    

この商品にご興味のある方は、お問い合わせください。

↑↑アイコンをクリックすると、最新の価格が直接表示されます↑↑

https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CSTL-Q100
https://m.me/Shayehuangteamachinery


できます↓連絡先を下部に残すこともできます。通常10分程度でご連絡いたします↓↓


